
MENU 

Hors d’œuvre varies en salade 
オードブル・ヴァリエ

Potage du jour froid 
本日の冷製スープ 

Daurade poêlée sauce algue 
真鯛のポワレ 五穀米のリゾットとふなや御膳海苔のソース 

Poulet Himekko : blanc poêlée cuisse confit 
Filet de bæuf grillée au vin rouge 

媛っこ地鶏：胸肉のポワレともも肉のコンフィ 
牛フィレステーキ、赤ワインソース 

Assiettés des desserts 
本日のデザート盛り合わせ 

Café avec petits fours 
コーヒー紅茶またはエスプレッソとプティフール

Pain 
パン 

La cuisine française FUNAYA 

ネージュ（例） 6,325 円（税込）



MENU  

Amuse-gueule 
高知産フルーツトマトのムースと 

内子産モッツァレラチーズのエスプーマ 

Feuilletés de faisan 
雉とフォアグラのパイ包み 

Potage du jour en demi-tass 
Goujonettes de sole farcie au “Misyoukan” 

 本日の冷製スープデミタス 
舌平目の細切りフライ“美生柑”の器に詰めて 

Les deux viands 
二種類のお肉料理

Fricassé de riz de veau au marsala 
Petits filet de bæuf grillée 

リ・ド・ヴォーときのこのクリーム煮マルサラ酒風味

特選国産牛プティフィレのステーキ 

Assiéte des desserts 
デザート盛り合わせ 

Café avec petits fours 
コーヒー紅茶またはエスプレッソとプティフール

Pain 
パン 

La cuisine française FUNAYA 

エトワール（例） 8,855 円（税込）



MENU 

Amuse-gueule 
アミューズ・グール

Fumé de fruits de mer et légumes,en gelée 
野菜とシーフードのジュレ 

Le petits bouillabaisse à l’Ehime《Cinq de la mer》
愛媛のブイヤベース《サンク・メール》

Les deux viands 
二種類のお肉料理 

Côte de veau sauce truffe 
Petits filet de boeof grillée 

乳飲み仔牛背肉のロティ トリュフソース 
伊予牛絹の味（黒毛和種）プティフィレテーキ 

Froma-ge 
フロマージュ

Compote de pêche avec glace de yaourt 
白桃のコンポート ヨーグルトアイスクリームを添えて 

Café avec petits fours 
コーヒー紅茶またはエスプレッソとプティフール

Pain 
パン

La cuisine française FUNAYA 

ソレイユ（例） 12,650 円（税込）



MENU 

Amuse-gueule 
アミューズ・グール

Fumé de fruits de mer et légumes,en gelée 
野菜とシーフードのジュレ 

Soupe á l’oignon gratiné
オニオングラタンスープ

Turbot á la vapeur au champagne
中島沖ヒラメのシャンパン蒸し、愛媛産法皇キャビアのソース

Les deux viands 
二種類のお肉料理 

Côte de veau sauce truffe 
Petits faux-filet de boeof grillée 

乳飲み仔牛背肉のロティ トリュフソース 
特選国産牛プティサーロインテーキ  

Froma-ge 
フロマージュ

Compote de pêche avec glace de yaourt 
白桃のコンポート ヨーグルトアイスクリームを添えて 

Café avec petits fours 
コーヒー紅茶またはエスプレッソとプティフール

Pain 
パン

La cuisine française FUNAYA 

ユニヴェール（例） 15,180 円（税込）




